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Zutaten

800 g Kartoffeln festkochen — Sa-
latkartoffeln — nur halbgekocht
150 g Greyerzer Bergkase

Salz

Pfeffer

ein Eidotter

Eine sehr gute Gusseisenpfanne
oder eine beschichtete Pfanne ver-
wenden




Zubereitung

Kartoffeln nicht komplett weichko-
chen - funktioniert Ubrigens auch
mit rohen geriebenen Kartoffeln!
Erkalten lassen — schalen und dann
mit einer groben Reibe reiBen. Mit
Salz, Pfeffer und einem Eidotter
verruhren und mild abschmecken
In einer guten Pfanne die heiB sein

muss ca. 2-3 cm dick einfullen und
knusprig anbraten- umdrehen - mit
Greyerzer Kase bestreuen, und fur
ca. 7 Minuten ins heiBe Rohr stellen
— Knusprig fertigbraten — und noch
sehr heiB servieren




